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İŞİN KISA TANIMI: 

Destek Hizmetleri Dairesi Başkanlığı üst yönetimi tarafından belirlenen amaç ve ilkelere 

uygun olarak; Bakanlığın Yemekhane iş ve işlemlerinin takibini yapmak, 

 

GÖREV VE SORUMLULUKLARI: 

a) Yemek hazırlığı ve pişirilmesinde Şefin vereceği görev ve sorumlulukları yerine 

getirmek, 

b) Servis saatlerinde Şefin direktifine göre yemek dağıtmak, 

c) Mutfağın günlük ve haftalık temizlik, tertip ve düzeni sağlamada Şefin vereceği 

görevleri yerine getirmek, 

d) Kılık-Kıyafet, saç ve sakal bakımı yönlerinden her zaman temiz ve düzenli olmak 

e) Şefin vereceği diğer görevleri yapmak aşçılar yukarıda sayılı görevlerinden dolayı 

Şef’e karşı sorumludur. 

f) Amirlerince verilen benzeri görevleri yapmak. 

 

YETKİLERİ: 

–  

EN YAKIN YÖNETİCİSİ: 

– Şef 

 

BU İŞTE ÇALIŞANDA ARANAN NİTELİKLER: 

– 657 sayılı Devlet Memurları Kanunu’nda belirtilen genel niteliklere sahip olmak 

– En az Lise veya dengi okul mezunu olmak,  

– Halk eğitim müdürlüklerinin veya diğer resmî kurum veya kuruluşların ilgili branşta 

düzenlediği kurslardan mezun olmak veya ilgili branşta sertifika sahibi olmak,  
 

ÇALIŞMA KOŞULLARI: 

– Mutfak ve Yemekhane ortamında çalışmak, 

– Normal çalışma saatleri içinde görev yapmak. 

– Gerektiğinde normal çalışma saatleri dışında da görev yapabilmek. 


